
…………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Vitigno: 100% Nebbiolo 
…………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Denominazione: Nebbiolo Colline Novaresi Doc 
……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Affinamento: Vinificazione in cemento con breve 
affinamento in legno, in  barrique di rovere 
francese 
…………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Caratteristiche organolettiche: Vino di facile 
beva che esprime freschezza, eleganza e 
piacevolezza. Un vino da tutto pasto adatto ad 
essere abbinato a taglieri di salumi e formaggi, a 
primi piatti come risotti e paniscia, pasta all’uovo 
con ragù, carne alla griglia e arrosti.  
 

………………………………………………………………………………………………………………………………………
. 

Temperatura del servizio: 18 – 20° 




