
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

    Tirage :   2017 

 

Millésime :  2016 

          Cépage :   70% Pinot Noir 

          30% chardonnay 

Elevage :  cuve inox 

Vieillissement :  38 mois sur latte 

Dégorgement :  5 mois 

Taux d’alcool :  12.30% 

Dosage :   9 grammes 

Liqueur d’expédition Maison 
 

A L’OEIL : 

Jolie robe jaune pâle aux reflets verts 

 

AU NEZ : 

Nez aérien sur de la fleur blanche, des 

agrumes et de l’amande fraîche 

 

EN BOUCHE : 

Franche et soyeuse 

 

DERNIERE DISTINCTION : Médaille 

d’Argent  Vinalies Nationales 2019 

 

Contenant :  bouteille 
 


